
22.04.2024 bis 28.04.2024

kommende Woche auf Seite 2

Datum Vorspeise Menü 1 Menü 2 - Ohne Schwein Menü 3 - Vegetarisch Dessert

Montag

22.04.2024

Allergene g,i a1,i,c, j, 2, 3 18,g,a1,a 4,34,g g,1,2,9

Dienstag

23.04.2024

Allergene g,i 3,11,18,34,i i,34 g,18 g,2,3

Mittwoch

24.04.2024

Allergene g,i         a1,j,2,3,6 4,8,11,18,a,c,i, a1,g,i 1,11,18,g

Donnerstag 

25.04.2024

Allergene i 11,i,8 3,6,9,11,i, 11,18,a,g 1,9,18,g

Freitag 

26.04.2024

Allergene 9,i 18,34,i,j a,a1,d,g,j 1,3,9,18,a,c,j 11,18,g,

Samstag

27.04.2024

Allergene 9,i 8,34,i c,i 34,i g,11

Sonntag

28.04.2024

Allergene g,i a1,c,i,7 a1,g,i,j 18,34,g 9,18,g

Sonderkostformen bitte auf der Bestellkarte vermerken !

Ihr Küchenteam wünscht Ihnen einen guten Appetit! Änderungen vorbehalten

Zusatzstoffe- und Allergenliste auf Seite 3
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Pilzpfanne in 

Kräuterrahmsauce
Milchreis mit Kirschen

Senfeier mit Kartoffeln und 

Spinat
Apfelkompott mit Zimtsahne

Speiseplan vom

Bananen-Curry-Suppe

Götterspeise mit VanillesauceGrießbrei mit Heißen Kirschen
Frühlingssalat mit gebratenem 

Hähnchenfleisch 

Bratwurstgulasch mit Reis und 

Salatbeilage

Klare Gemüsebrühe mit 

Einlage

Schweinenackensteak mit 

Zwiebelsauce und Kartoffeln

Obstsalat

Blumenkohl-Käse-Medallion 

mit Kräutersauce und 

Kartoffeln

Züricherrahm- geschnetzeltes 

mit Spätzle
Tomatensuppe

Spargelragout mit 

Geflügeleinlage

Brokkoliecremesuppe

Königsberger Klopse mit 

Salzkartoffeln und Rote Beete 

Salat

Hähnchenkeule mit 

Röstkartoffeln und Gemüse

Cevapcici mit Tzatziki, 

Tomatenreis und Krautsalat

Mit Bulgur gefüllte 

Paprikaschote und 

Tomatensauce

Caramelpudding

Deftiger Kartoffeleintopf mit 

Mettenden
Spargelsalat

Champignoncremesuppe
Jägerroulade mit Rotkohl und 

Kartoffeln
Hokifilet mit Kartoffelsalat 

Grüner Spargel mit Feta 

überbacken

Gelbe Frucht Grütze mit 

Sahne

Creme CaramelVegetarische Kartoffelsuppe
Hühnersuppeneintopf mit 

reichlich Einlage

Selleriecremesuppe

Frischer Spargel mit 

Buttersauce, Kartoffeln und 

Schnitzel 

Putenrollbraten mit 

Buttergemüse und Kartoffeln



29.04.2024 bis 05.05.2024

Datum Vorspeise Menü 1 Menü 2 - Ohne Schwein Menü 3 - Vegetarisch Dessert

Montag

29.04.2024

Allergene g,i i, j, 2, 3      a1,c,g,i a1,c,g, 9 g,1,2,9

Dienstag

30.04.2024

Allergene g, j         a1,j,2,3,6 a1,i a1, g, i g,1,2,9

Mittwoch

01.05.2024

Allergene g, i a1,g,i, , 2, 3, 9 a1,i,  g a1,c ,2,9 g, 2, 3, 9

Donnerstag 

02.05.2024

Allergene g,i a1,i, j, 2, 3. a1,g ,j,18 a1,c,g,j g, 2, 3

Freitag 

03.05.2024

Allergene g, i a1,c, j, g,f, 2, 3, 9 a1, g, i a1, g, i c, g, 2, 3, 9

Samstag

04.05.2024

Allergene g, h,2,3 a1,i, 2, 3, c,i i,g  g, 2, 3, 9

Sonntag

05.05.2024

Allergene g, i a1,g,i, j, 2, 3, 9 a1, i  a1, g a, g, 2, 3, 9

Sonderkostformen bitte auf der Bestellkarte vermerken !

Ihr Küchenteam wünscht Ihnen einen guten Appetit! Änderungen vorbehalten

Zusatzstoffe- und Allergenliste auf Seite 3
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Speiseplan vom

Rote Linsenssuppe Spaghetti Bolognese Hühnerfrikasee mit Reis Avocado-Basilikum-Pasta Obstsalat

Tomaten-Salat mit Fetakäse Bremer Bunte Finken 
Quinoa Bowl mit Knackigem 

Gemüse und Hähnchenbrust

Gebratener Asia-Rosenkohl 

mit Cashewkernen und 

Basmatireis

Schokoladenpudding

Gemüsecremesuppe
Kohlrouladen mit dunkler 

Sauce und Salzkartoffeln

Putenrragout mit Paprika und 

Pasta

Überbackene  Süßkartoffel mit 

Salat und Joghurtdressing 
Vanillespeise mit Apfelkompott

Schwarzwurzel-Cremesuppe
Hackbraten mit Kartoffeln und 

Gemüse
Spaghetti Frutti di Mare

Honig-gratinierter Feta mit 

Feldssalat und Granatapfel-

Vinaigrette

Beerenkompott mit 

Vanillequark

Lauchsuppe
Bratwurst mit Sauerkraut und 

Kartoffelstampf
Backfisch mit Kartoffelsalat Spaghetti mit Linsenbolognese Pflaumen-Crumble

Rettichsalat mit Äpfel 
Deftiger Eintopt mit Kassler und 

Kartoffeln

Hühner-Nudel-Suppe mit 

frischem Gemüse

Vegetarischer Kartoffel-

Gemüse-Eintopf
Kaffee-Panna Cotta

Pikante Kürbissuppe
Schweinebraten mit Rotkohl 

und Kartoffelklößen

Kalbsblankett mit 

Champignons und Nudeln
Gefüllte Aubergine mit Bulgur Grießflammerie mit Kirschen



a Gluten

1 b Krebstiere

2 c Ei

3 d Fisch

4 e Erdnüsse

5 f Soja (gentechnikfrei)

6 g Milch einschl. Laktose

7 h Schalenfrüchte

8 i Sellerie

9 j Senf

11 k Sesam

12 l Schwefeldioxid/Sulfite

16 m Lupinen

17 n Weichtiere

18 a1 Weizen

20 a2 Roggen

22 a3 Gerste

34 a4 Hafer

a5 Dinkel

13 eine Phenylalaninquelle (Aspartam) a6 Kamut

h1 Mandeln

14 h2 Haselnuss

21 h3 Walnuss

h4 Cashewnuss

h5 Pekannuss

h6 Paranuss

h7 Pistazie

h8 Macadamianuss
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chininhaltig

mit erhöhtem Tauringehalt

mit einer Zuckerart und Süßungsmittel

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff

mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstärker 

geschwefelt

geschwärzt

gewachst

mit Phosphat

mit Süßungsmittel

bei übermäßigem Verzehr abführend wirken

die Aktivität und Aufmerksamkeit bei Kindern beeinträchtigen 

mit Jodsalz

Die Speise kann…

Die Speise enthält…

Zusatzstoffe- und Allergenliste

Legende zu den Allergenen

Die Speise ist …

Legende zu den Zusatzstoffe

coffeinhaltig

mit Milcheiweiß

mit Sauerstoff unter Hochdruck farbstabilisiert 

gesüßt auf der Grundlage von Tafelsüße


